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TAISTEENUSEGA FRITUURIDE
HALDUS JA OLIDE TAASKASUTUS

Koogid puhtamaks, ohutumaks,
sadstlikumaks!

FiltaFry-ga on liitunud iile kliendi, kes saastavad
igal nadalal tanu FiltaFry teenustele!



Hoolitseme ise Teie fritiiiiride

ja fritiiiirolide puhtuse eest!

Professionaalne frittitiride hooldamine

Kliendid saavad iga kiilastuse ajal pdhjalikku fritiiiride hooldusteenust, mis hdlmab
temperatuuri kalibreerimist, 6li mikrofiltreerimist ja iga fritiiliri vaakumil pdhinevat
pohjalikku detailipuhastust.

TOOTAJATE OHUTUSE PARANEMINE
Vahendame pdletusriske, piirates tootajate kokkupuudet kuuma dliga ning
vahendades tootajate libisemist ja kukkumisi, hoides piirkonna dlireostusest puhtana.

TOIDUOLI TARBIMISE VAHENDAMINE
FiltaFry aitab kokku hoida kliendi kulusid, filtreerides dlist vélja vdikseimad lisandid,
mis pikendab selle kasutusiga mitmekordselt.

TOOTAJATE AJAKULU VAHENDAMINE

Teostame toid, mis on teie tdotajatele koormavad ja rasked. See vdimaldab neil
keskenduda muudele olulistele Gilesannetele kddgis ning ei pea muretsema
fritiitiride pérast.
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ULEMAAILMNE LIIDER

terviklikus fritiiiiride halduses

filta | Vanaéli kogumine

Kui toidudli on oma kasutusaja ldpuni jéudnud, kogume kasutatud toidudli kokku ja
eemaldame selle ohutult otse teie fritiiiiridest kaubikute spetsiaalselt selleks ette néhtud
paakidesse. UTLE ,EI" JAATMETELE JA KAHJULIKELE AINETELE.

fl |ta | Virske 6li tarnimine

FiltaFry katab teie toiduélivajadused, kui kasutate meie FiltaFry teenust. Teostame
regulaarselt inventuuri. FILTAFRY TEGELEB SELLEGA TEIE EEST!

Kasutage voimalust hinnata FiltaFry teenuseid meie kodulehel www.filtafry.ee. Lisateavet leiate
samuti kodulehelt vdi helistades telefonil +372 58363636
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KLIENDID
Fritliiiri hooldusteenus kohapeal, individuaalne lIahenemine séltuvalt ettevottest
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‘ e P Véhendab tervise - ja ohutusriske

Vahendab tootmise katkestamist

K/ Vahendab frittitirimiskulusid

Véhendab t66joukulusid

Pikendab teie dli kasutusiga

Parandab toidu kvaliteeti

Parandab klientide rahulolu
Parandab fritiitiride puhtust

Lojaalsemad ja piisivamad toétajad

Puudub 6li ladustamise vajadus, iganadalane hooldus
Vérske dli kohaletoimetamine
Professionaalsed nduanded fritiitiride hoolduse kdigis aspektides

Kvaliteetne oli sertifitseeritud tarnijatelt

Ei ole siduvaid lepinguid
Jarjepidev toidu kérge kvaliteet

Vana 6li kogumine

Frittiiride stigavkeetmist ndutakse harvemini
Vérske 6li lisamine
Véiksem dnnetuste ja vigastuste oht

Ei ole vajadust dlijaatmeid ladustada

Puhastame alati fritiitirid ja lisame taiusliku oli

Kulude kokkuhoiu hindamine
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Sta adlomdla |°bust05pargld 2 Kasutatud 6li toodeldakse 100% biodiisliks iimber
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Ko 1KJ AL KU S Mdddetav panus jatkusuutlikkusse ja keskkonnakaitsesse
ON FR|'|'U U RID Oli kvaliteedi madtmine, fritiiiiri temperatuuri kalibreerimine ja dokumenteerimine

Tasuta esitlus | www.filtafry.ee | +372 5061587



